
四季鮮果盤

Seasonal Fruit Platter

$1380午間套餐
 Lunch set menu

以上價格以新台幣計算，10%服務費另計。

All Prices are in NT Dollars and Subject to a 10% Service Charge.

料金はすべてニュー台湾ドルで表示されており、別途 10％のサービス料を申し受けます。

Fried Rice with Dried Scallops and Seafood in Supreme Sauce

海皇瑤柱撈飯

Steamed Grouper Fillet with Ham & Radish

タマカイとハムの大根蒸し

Sautéed Beef Tenderloin Cubes with Triple Onions

シグネシャーパパイヤボウルスープ

季節のフルーツ

クラゲの古酢和え、冷製マリネチキンロール、鮑、炭火焼きチャーシュー
コアントローソース、琥珀くるみ

牛フィレと葱の頭抽醤油炒め

迎賓五味品

繽紛海蜇頭/玫瑰醉雞捲/五味九孔鮑/蜜汁叉燒皇/琥珀核桃

Jellyfish Head/Chicken Roll/ Baby Abalone with Cocktail Sauce
/Barbecued Pork/Honey Walnut

海鮮と干し貝柱のあんかけご飯

日月魚木瓜盅

Double Boiled Soup with Pork Rib & Fresh Almond in Papaya Bowl

麒麟白玉海石斑

三蔥頭抽牛菲粒

Sautéed Asparagus with Truffle

松露炒蘆筍

アスパラガスのトリュフ炒め

Lemon Sorbet with Basil Seeds

青檸雪葩山粉圓

バジルシード入りライムソルベ
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