
[ 開胃小品 ]

主廚每日錦緻三品

[ 冷前菜 ]

法國魚子醬｜日本毛蟹

磯雪櫻花蝦· 番茄凝凍· 胡椒葉

[ 主食 ]

蝦油蟹膏拌蒜味炒飯｜火腿魚翅羹｜

味噌湯｜柚香蘿蔔

[ 甜點 ]

完熟莓雪酪｜季節鮮果

[ 咖啡茶飲 ]

[ 海鮮溫餚 ]

炙燒馬糞海膽｜北海道干貝

山藥· 圓葉芝麻苗

[ 主廚尋味 ]

現刨季節松露｜活蒸鮑魚

威士忌奶油醬汁· 岩海苔· 過貓

[ 康普發酵果醋 ]

[ 主餐 ]

日本和牛菲力· 明蝦 /$5580

美國安格斯紐約客· 鱈蟹 /$5280

山椒風味油封胭脂鴨胸· 明蝦 /$4680

西班牙伊比利黑豚上蓋肉· 鱈蟹 /$4280

活伊勢龍蝦(隻) /$6880 

日本料理 飛翔
鐵板燒主廚
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