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[ 旨味技藝小點 ]

[ 前菜 ]

北海道海膽・冷燻鮑魚｜秋季蕈菇・奶油肝醬

柴魚晶凍・橙汁紫洋蔥沙沙

[ 嚼米香氣 ]

石垣辣油｜蟹粉・魚翅蒜味炒飯｜

柚香蘿蔔・飛翔味噌湯

[ 甘味篇章 ]

鮮果・雪酪

[ 茶甘之道 ]

咖啡茶飲｜甘味小點

[ 橙柚康普凍 ]

[ 主餐 ]

秋季松露 美國牛上腰肉70g $5,380

秋季松露 日本石垣和牛上腰肉90g $5,980

秋季松露 日本石垣和牛菲力90g $6,380

烤蒜・茭白・玉米筍｜山葵・山椒醬油・礦鹽・燻鹽

日本料理 飛翔
鐵板燒主廚

[ 季節溫餚 ]

炭烤蒲葉蟹味噌蝦汁・魚子醬・龍蝦｜

初榨橄欖油櫛瓜

糖燄栗子・玉米苗

[ 主廚尋味 ]

白蘭地酒燒鹽焗帝王蟹・細蔥｜

青花筍・蔥油封馬鈴薯
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