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[ 開胃小點 ]

北海道甜蝦｜凝香黃瓜

梅爾檸檬黑糖油醋・苗花

[ 前菜 ]

奧賽嘉魚子・冷燻鮑魚｜裸麥法國・奶油肝醬

橄欖油燜紫洋蔥

[ 嚼米香氣 ]

雪巖千壽油蔥・酥煎和牛蝦漢堡排｜

萬能蔥蒜味炒飯・干貝湯芡｜

柚香蘿蔔・飛翔味噌湯

[ 甘味篇章 ]

鮮果・雪酪

[ 咖啡茶飲 ]

[ 橙柚康普凍 ]

[ 主餐 ]

松露 美國牛上腰肉&龍蝦 佐細蔥蝦汁70g $3,000

茭白・玉米筍｜日式山葵・山椒醬油・礦鹽・燻鹽

+ NT$1,380 升等松露 日本石垣和牛上腰肉90g

+ NT$1,680 升等松露 日本石垣和牛菲力90g

日本料理 飛翔
鐵板燒主廚
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