
飛
翔
東
港
鮪
魚
祭

主
廚
精
選
前
菜

シ
ェ
フ
の
厳
選
前
菜

白
蘆
筍
、
鮭
魚
卵
、
過
貓
蕨

白
ア
ス
パ
ラ
ガ
ス
、
イ
ク
ラ
、
過
貓
蕨

東
港
鮪
魚
部
位
品
嚐
盛
宴

東
港
鮪
部
位
食
べ
比
べ
盛
り
合
わ
せ

醬
燒
炙
燒
黑
鮪
大
腹
、
中
腹
、
赤
身
海
苔
捲

黒
鮪
大
ト
ロ
醤
油
炙
り
、
中
ト
ロ
、
赤
身
海
苔
巻
き

燒
物

焼
物

烤
東
港
鮪
魚
頭

東
港
鮪
兜
焼
き

煮
物

煮
物
椀

柚
香
蔥
鮪
鍋

柚
香
葱
鮪
鍋

東
港
極
鮪
壽
司
盛
宴

東
港
鮪
種
別
食
べ
比
べ
寿
司

黑
鮪
魚
大
腹
與
赤
身
、
目
鉢
鮪
赤
身
、

黃
旗
鮪
赤
身
、
鮪
魚
香
辣
捲
壽
司

黒
鮪
大
腹
と
赤
身
、
メ
バ
チ
赤
身
、

キ
ハ
ダ
赤
身
、
鮪
ス
パ
イ
シ
ー
ロ
ー
ル

湯
品

汁
物

醃
漬
物
、
味
噌
湯

漬
物
と
留
椀

甜
點

甘
味

鮪
魚
雞
蛋
糕

鮪
ベ
ビ
ー
カ
ス
テ
ラ

令
和
七
年

吉
日

瀬
戸
本
秀
人

琥
珀

主
廚
精
選
前
菜
拼
盤

シ
ェ
フ
の
厳
選
前
菜
盛
り

精
選
三
品
生
魚
片
拼
盤

厳
選
お
刺
身
三
点
盛
り

葱
鮪
小
鍋

ね
ぎ
ま
小
鍋

銀
鱈
炭
火
燒

銀
だ
ら
の
炭
火
焼
き

時
令
食
材
釜
飯

季
節
の
釡
飯

醃
漬
物
、
味
噌
湯

香
物
と
留
椀

今
日
甜
點

本
日
の
デ
ザ
|
ト

令
和
七
年

吉
日

瀬
戸
本
秀
人

二
六
八
０
元

三
五
０
０
元
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